Abendmenu vom 24. + 25. April 2025

1. Vorspeise:
marinierter Yellowtail Kingfisch
vegetarisch: marinierte Ofenkohlrabi
grine leche de tigre, Guacamole, Fingerlimette, Olivenglace

*EX

2. Vorspeise
grillierter badischer Spargel
gerdstete Hefe Espuma, sautierte Morcheln

*EX

Hauptgang
rosa gebratenes Black Angus Rindsfilet
vegetarisch: Cassoulet aus weissen Bohnen, Pak Choi und Shitake
Limetten Jus, marinierte Cherry Tomaten, Auberginen, Panko

*EX

Kéase
Kleines Buffet mit herrlichen Kase-Spezialitiaten
Friichtebrot, Friichtesenf, Nlisse

*EX

Dessert
Eine Dessertsymbiose aus Macadamia Glace
Grand Cru Schokolade und Rhabarber

3 Gange 88.- | 4 Gange 104.- | 5 Gange 118.-
Inkl. Mineral

Dazu kredenzt Karin eine wundervolle optionale Weinbegleitung
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